Mittagessen
KW 43 vom 21.10.2024 bis 27.10.2024

ZUGER Kantonsspital

11:30 bis 13:30 Uhr

Tagesmenii Tageshit (Vegan / Vegetarisch) Markt- Buffet
Mo Gemiise-Plreesuppe 17/9 |Gemise-Plireesuppe 11719 Zusatzliches Fleischangebot
Menusalat Menusalat
Rindsvoressen Tandoori 9/11/12 |Hausgemachter Vegihackbraten 1/3/6/8/9/10 zuséatzliche Gemdise
Indischer Gewdlrzreis 11/8 | mit Ei an Rotweinsauce n2 und Beilagen als
Gediinstete Knackerbsen 7 Kartoffel- Schwarzwurzelgratin 7 optionales Angebot im Marktbuffet.
Rotkraut 12
Di Schwarzwurzelpliree Suppe 117/9  |Schwarzwurzelpiiree Suppe 11719 Zusatzliches Fleischangebot
Menusalat MenUsalat
Pouletgeschnetzeltes Linseneintopf an zusatzliche Gemiise
; 1/719/12 6/11/12 )
an Pilzsauce Tomaten- Currysauce und Beilagen als
mit Farfalle 173 |mit Cashewnlssen 8 optionales Angebot im Marktbuffet.
Brokkoli Pilav Reis 7
Mi Kieri-In_qwersuppe 117/9  |Klrbis-Ingwersuppe 11719 Pasta
e 2 Meniisalat Pasta- Sauce
Offener vegetarischer Kebab zusatzliche Gemiise
Plant Based, 117 und Beilagen als
mit Kabis, Tomaten, Eisberg optionales Angebot im Marktbuffet.
Cocktailsauce 3/9/10
Do Pilzcremesuppe 1719 | Pilzcremesuppe 1719 Pasta
Mendisalat Mendsalat Pasta- Sauce
Schweins Cordonbleu gefiillt 37 zusatzliche Gemiise
mit Schinken und Cantadou Gemise- Pilzragout 7/9/12 und Beilagen als
Wedges mit Griessnocken 11317 optionales Angebot im Marktbuffet.
Kohlrabi a la creme 7 glasiertes Wurzelgemiise 79
Feiertagsdessert
Fr Urner Brotsuppe 1/6/7/19/11 |Urner Brotsuppe 1/6/7/9/11 Pasta
Menusalat Menusalat Pasta- Sauce
Kross gebratenes Saiblingsfilet 4 Gebratenes Quorn 3 zuséatzliche Gemdise
vom Steinerberg an vegetarischer Bratensauce 12 und Beilagen als
Ebly mit Kokosmilch 1 Bramata Polenta mit Walniissen 1/7/8 optionales Angebot im Marktbuffet.
gedinsteter Mangold 7 Bohnenbiindchen 7
Sa Linsen-Currysuppe 1/9 Zusatzliches Fleischangebot
Menusalat
Grillierte Pouletbrust an 7110 zusétzliche Gemise
Thymianjus 9/12 und Beilagen als
Camargue Reis 7 optionales Angebot im Marktbuffet.
und gratinierter Fenchel 7
Tagesdessert
SO Griesssuppe mit Lauch 1719 Zusatzliches Fleischangebot
Menusalat
Rehpfeffer 1/719/12 zusatzliche Gemiise
mit klassischen Garnituren und Beilagen als
Spatzli 1/3/7 optionales Angebot im Marktbuffet.
Rosenkohl mit Speck 7
Sonntagsdessert

Kontrollierte und zertifizierte Tierhaltung ist fiir uns selbstversténdlich.

Wenn nicht anders vermerkt, stammt unser Fleisch, Gefliigel

und Siisswasserfisch ausschliesslich aus der Schweiz sowie
Wildfleisch aus der Schweiz oder EU, Meeresfisch aus nachhaltiger Fischerei und Zucht.
Die Herstellung sémtlicher Backwaren wurden in der Schweiz getatigt.

Legende Allergenbezeichnung

1 Glutenhaltige Getreide

2 Krebstiere & Erzeugnisse
3 Eier & Erzeugnisse

4 Fische & Erzeugnisse

5 Erdnisse & Erzeugnisse

2517/1.0

1

6 Sojabohnen & Erzeugnisse

7 Milch & Erzeugnisse

8 Hartschalenobst & Erzeugnisse
9 Sellerie & Erzeugnisse

0 Senf & Erzeugnisse

11 Sesamsamen & Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid & Sulfite

13 Lupinen & Erzeugnisse

14 Weichtiere & Erzeugnisse
a.A. auf Anfrage

Die Hotellerie wiinscht Ihnen einen guten Appetit



