Kuchenangestellte EBA
Kuchenangestellter EBA

Als Kiichenangestellte/r unterstiitzen Sie die Kéchinnen und Kéche in der Spitalkiiche. Sie bereiten
die Zutaten fiir verschiedene Speisen vor. Fiir die «kalte Kiiche» sind das zum Beispiel Salate,
Vorspeisen oder verschiedene Desserts, fiir die «warme Kiiche» Suppen, Teigwaren, Reis, Kartoffeln,
Gemiise, Fleisch und Saucen. Wahrend den Essenszeiten herrscht in der Spitalkiiche Hochbetrieb.
Alles muss schnell erledigt werden, damit die Gaste ihr Essen rasch erhalten. Sie sorgen in der
Spitalkiiche auch fiir Ordnung und Sauberkeit, reinigen Maschinen und Gerate genauso wie
Messer und andere Kochutensilien.

Ausbildung Entwicklungsmoglichkeiten

Die 2-jahrige Ausbildung beginnt jeweils im August und  ©® Verkirzte Lehre als Kéchin/Koch EFZ, danach
wird mit dem Eidgendssischen Berufsattest EBA abge- entsprechende Weiterbildungsmaglichkeiten
schlossen. Die praktische Ausbildung findet im Zuger Kan- (siehe Kochin/Koch EFZ)

tonsspital statt, den Berufsschulunterricht besuchen Sie

am Gewerblich-Industriellen Bildungszentrum (GIBZ) in Zug. Interessiert? Fragen?

Zudem absolvieren Sie wahrend der Ausbildungszeit ver-  |hre Ansprechperson sowie weitere Informationen

schiedene obligatorische Uberbetriebliche Kurse. zu Schnuppertagen, Informations-Anldssen, Aus-
bildungspldtzen und zur Bewerbung finden Sie unter

Voraussetzung www.zgks.ch/ausbildung

© Abgeschlossene Realschule

Anforderungen

© Ausgepragter Geruchs- und Geschmackssinn

® Freude am Umgang mit Lebensmitteln

© Praktische Veranlagung

® Teamfahigkeit

® Hygienebewusstsein

© Ordnungssinn

© Gute Gesundheit/korperliche Verfassung

© Bereitschaft, unregelmassige Arbeitszeiten zu leisten

ZUGER Kantonsspital





